	Cieľ, zameranie aktivity
	Prakticky ukázať žiakom výrobu chleba a niektorých druhov pečiva
Exkurzia v pekárni

	Vyučovací predmet
	
Dejepis, prírodoveda, vlastiveda


	
Pomôcky

	
Fotoaparát


	Príprava
	
Žiaci poznajú suroviny, z ktorých sa pečie chlieb. Poznajú spôsob pečenia chleba doma v kuchyni. 


	Postup/realizácia
	1. Žiaci sa stretli v skorých ranných hodinách s pani učiteľkou pred Pekárňou Jozef Vabec Nitrica.
2. Učiteľka ich pred vstupom poučila o bezpečnosti a správaní počas exkurzie.
3. Žiakom urobil prednášku o zariadení pekárne a o spôsoboch pečenia jej majiteľ – pán Jozef Vabec
4. Žiaci prechádzali priestormi pekárne, pričom sa postupne oboznamovali s technologickým postupom pečenia chleba a niektorých druhov pečiva.
5. Jednotlivé časti prevádzky s rozpracovanými aj konečnými pekárenskými výrobkami zaznamenávali na fotoaparát.

	Zhrnutie
	
Žiaci získali názorným spôsobom praktické vedomosti o pečení chleba a niektorých druhov pečiva.


	Prílohy
	Fotografie a videozáznam, v ktorom je zaznamenaná prednáška majiteľa pekárne pána Jozefa Vabca.


Metodický list – Chlieb, pečivo, obilniny, cestoviny


